LISTA DI CONTROLLO PROTEZIONE

ANTINCENDIO PER RISTORAZIONE ED
EVENTI PRESSO AZIENDE AGRICOLE

Le persone responsabili di esercizi ed eventi sono tenute a garantire la sicurezza di visitatori e
personale. Devono assicurare che le prescrizioni antincendio vigenti in Svizzera siano rispettate in
ogni momento, indipendentemente da eventuali controlli.

L'esecuzione delle prescrizioni antincendio (controllo dell’attuazione e controlli di sicurezza) com-
pete a Cantoni e Comuni.

OBBLIGHI PRINCIPALI DEGLI ESERCENTI:

Questo elenco non € esaustivo. La base giuridica e costituita dalle prescrizioni antincendio AICAA
valide per tutta la Svizzera.

ORGANIZZAZIONE DI SICUREZZA

O lstruire il personale in merito alle vie di fuga e di soccorso, all’ubicazione dei mezzi di spegni-
mento (estintori) e ai dispositivi di primo soccorso. Riportare queste informazioni in un piano
e completarlo con i numeri di emergenza e con chiare regole di comportamento in caso di in-
cidente o incendio.

O Formare il personale per l'eventualita di un incendio, osservando quest’ordine: dare l'allarme
(pompieri 118), soccorrere le persone, combattere I'incendio, solo se cio e possibile senza peri-
colo.

O Per gli eventi maggiori, trattare il piano d’emergenza e d’intervento con i pompieri, la poliziaei
servizi sanitari.

O Assicurarsi che le vie d’accesso d’emergenza siano sgombere e che i punti di allaccio idrico,
come gli idranti, siano sempre accessibili.

O Nominare una persona responsabile della protezione antincendio che sia coinvolta nella piani-
ficazione della sicurezza, che attui le misure necessarie e ne controlli 'osservanza.

MATERIALI E DECORAZIONI

O Per le decorazioni, utilizzare possibilmente materiale non combustibile. Se cio non € possibile,
il materiale deve essere almeno conforme alla classificazione RF 2 (indice di combustibilita 5.2 0
5.3), ossia deve essere difficilmente infiammabile, non deve sviluppare molto fumo e non deve
gocciolare durante la combustione.

O Accertare che le decorazioni non coprano le vie di fuga, le uscite d’emergenza o gli impianti di
sicurezza come la segnaletica delle vie di fuga, i dispositivi di spegnimento o i rivelatori d’incen-
dio.

O Evitare di conservare fieno e paglia vicino alle persone.

Semplicemente efficace

. g CIPI BUL
Prevenzione degli Centro dinformatzione per ol SPAA Pil -
incendi il’l agricoltura la prevenzione degli incendi A SPIA e re—e




FUOCO APERTO

O Non usare flamme libere in ambienti chiusi (candele, fiaccole ecc.).
O All’aperto sorvegliare sempre le fiamme libere.
O Collocare le aree barbecue e i focolari a una distanza sufficiente dagli edifici.

O E vietato fumare negli edifici e nelle zone di stoccaggio. Allestire un’area fumatori dotata di posa-
cenere all’esterno.

O Perl’uso diarticoli pirotecnici in edifici o strutture, & necessario ottenere l'autorizzazione dell’au-
torita di protezione antincendio competente in tempo utile prima dell’evento.

DISPOSITIVI DI SPEGNIMENTO

O Collocare estintori portatili (es. estintori a schiuma da 6 litri) come primo mezzo d’intervento
antincendio in luoghi facilmente accessibili al personale.

O Prevedere estintori per grassi 0 almeno coperte antincendio nelle cucine.

O Formare il personale sull'impiego corretto degli estintori.

VIE DI FUGA E USCITE

O Accertarsi che le vie di fuga siano sufficienti. Devono essere rispettati i requisiti minimi delle
prescrizioni antincendio.

« In caso di occupazione superiore a 50 persone, sono necessarie almeno due uscite (ciascuna
larga 0,90 m) che conducono all’esterno direttamente o tramite un vano scale.

« In caso di occupazione superiore a 100 persone, il numero di uscite necessarie, e la loro larg-
hezza, e indicato al punto 2.4 della Direttiva antincendio AICAA 16-15, Vie di fuga e di soccorso.

O Mantenere le vie di fuga sempre libere. Mobilio, piante e decorazioni non devono ostruire la via
verso l'esterno. Controllare regolarmente la funzionalita delle vie di fuga.

O Accertarsi che le porte possano essere aperte in qualsiasi momento senza utensili, nella direzio-
ne di fuga.

O Stabilire un punto di raccolta e contrassegnarlo di conseguenza.

SEGNALAZIONE DELLE VIE DI FUGA E ILLUMINAZIONE DI SICUREZZA

O Segnalare le uscite e le vie di fuga mediante segnali di soccorso con illuminazione di sicurezza.
In caso di scarsa frequentazione e sufficiente luce diurna sono sufficienti segnali luminescenti
(fluorescenti).

O Lasciare sempre accesa l'illuminazione del segnale di soccorso durante l'orario d’esercizio.

O Utilizzare solo segnali di soccorso conformi alle norme riconosciute (simboli bianchi su fondo
verde, dimensioni in base alla distanza visiva, ma almeno 150x300 mm).

SISTEMA PARAFULMINE

O Controllare la protezione dai fulmini. Un sistema di protezione dai fulmini € necessario per locali
e tensostrutture che ospitano piu di 300 persone.
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) IMPIANTISTICA DEGLI EDIFICI (RISCALDAMENTO, VENTILAZIONE,
IMPIANTI ELETTRICI)

O Installare impianti di riscaldamento, ventilazione o gruppi elettrogeni d’emergenza fuori dai
locali dell’evento.

O Utilizzare eventuali apparecchi a gas e le relative bombole solo in locali ben ventilati. Conserva-
re sempre le bombole di riserva all’aperto.

O Ricordare che nelle cucine il rischio di incendio € maggiore. Le cappe aspiranti sopra fornelli,
friggitrici e griglie devono essere in metallo e l'aria di scarico deve essere convogliata all’esterno.

O Inoltre, prima dell’uso, richiedere un controllo professionale degli impianti elettrici provvisori.
Punti di contatto su: www.esti.admin.ch/it/.

RISCHI SPECIFICI DI INCENDIO IN AGRICOLTURA

O Rimuovere tutte le fonti di calore dalle aree di stoccaggio di fieno e paglia.

O Non svolgere attivita in prossimita di materiali combustibili.

O Accertarsi che le macchine agricole siano spente e fredde, e le chiavi rimosse.
O Accertarsi che eventuali sostanze pericolose non siano accessibili ai visitatori.

O Delimitare e contrassegnare le aree non accessibili al pubblico. Accertarsi che tutte le aree
di accoglienza siano sicure.
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